
E N T R A N T E S

Jamón de Teruel D.O.P. al corte, 100 g

20€

Jamón ibérico 100% bellota al corte, 100 g 

38,5€

Migas al estilo de los pastores

con huevo de corral

16€

Foie mi-cuit caramelizado con esturión Nacarii ahumado Pirinea

26€

Carpaccio de cecina atemperada con aceite de trufa, panipuris

y parmigiano reggiano 

22€

Ensalada de jamón de pato curado con vinagreta

de naranja y nueces

17€

Alcachofas confitadas con refrito de ajo, jamón 
de Teruel D.O.P. y salsa romesco

18€

Crema de cebolla de Fuentes de Ebro D.O.P. con huevo de corral

14€

Tartar de trucha imperial con crema de aguacate

18€

Arroz de verduras y setas, alioli y pimentón de la Vera 

16€

Canelón crujiente XL de longaniza de Graus, gorgonzola y pera Williams 

16€



P E S C A D O S

Lomo de bacalao a baja temperatura con
guiso de tomate casero y aceitunas de Aragón

35€

Atún con boletus y pico de gallo
de almendras

29€

Pulpo salteado al wok, cremoso de patata
pimentón de la Vera y alioli

35€

C A R N E S

Jarrete de cordero del valle estofado
al vino tinto 

25€

Solomillo de vaca a la parrilla, foie
y salsa española 

35€

Entrecot de vaca a la parrilla con piquillos
confitados y patatas baby 

30€

Chuletón de vaca a la parrilla con panaché de verduras asadas 

65€/Kg

Costillas de cordero del valle a la parrilla con piquillos
confitados y patatas  

24€

Paletilla de cordero lechal del Pirineo asada
al estilo tradicional  

45€



P O S T R E S

Tarta de quesos oscenses

8€

Flan artesano de requesón

7€

Torrija brioche caramelizada

8€

Tarta de chocolate tradicional con helado

8€

Nuestra versión de la tarta Charlotte
con fruta de la pasión

8€

Nuestra selección de quesos del
Pirineo, membrillo y frutos secos

18€



B U E N  

P R O V E C H O

A L É R G E N O S

PESCADO

 GLUTEN

 HUEVO

 LACTOSA

 FRUTOS DE CÁSCARA

 SOJA

 MOSTAZA

 SULFITOS

 ALTRAMUCES

 CACAHUETES

 MOLUSCO

 APIO 

 SÉSAMO

 CRUSTÁCEOS


