EL, RINCON

CAFETERIA
PICOTEO
Jamén de Teruel DOP. al corte, 100 g 2000 €
Jamén ibérico 100% bellota al corte, 100 g 3850 €
Nuestra seleccién de quesos del Pirineo, membrillo y frutos secos 1800 €

Ensaladilla Marboré de pulpo a la brasa, mayonesa de piparras
encurtidas, aceitunas verdes fritas con pan crujiente 1900 €

Carpaccio de tomate de temporada, cebolla de Fuentes y tapenade

de aceitunas negras 1200€
Sopa hojaldrada (otofio-invierno) de cebolleta tierna y foie 1400 €
Salmorejo’s cocktail (primavera-verano) 10,00 €
Langostinos crujientes con alioli de coco (6 uds) 1600 €
Surtido de croquetas artesanas (6 uds) 1400 €
Bravas Marboré, salsa brava con pimentén de la Vera y Tabasco 1000€

Bits crujientes de pollo con sus tres salsas
(César, miel y mostaza, barbacoa) 10,00 €

Camembert, ‘el cldsico de la Matilde" rebozado y frito
con confitura artesana de tomate 1200 €

Sartén parisién de parmentier al azafran del Jiloca con
huevo a 64°y jamén ibérico 1200€

CON PAN ES MEJOR
Torrija de brioche con escalivada y anchoas del Cantabrico 10,00 €

Sandwich mixto de jamdn York y queso planchado 10,00 €

Sandwich Montecristo con jamon, pavo y queso suizo Gruyére,
pintado con huevo y pasado por la parrilla 16,00 €

Sandwich vegetal con brotes tiernos, tomate y cebolla
tierna, huevo, atin y mayonesa clasica 12,00 €

Sandwich gourmet con jamon York, queso fundente,
huevo frito, lechuga, tomate y pollo crujiente 16,00 €

Brioche de papada ibérica tostada, parmentier y yema
curada en soja 15,00 €

Bocata de ventresca de atln con tomate fresco
de temporada y anchoas de Santofia 18,00 €
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Rock and roll de longaniza de Graus, cebolla roja

encurtida y cebolla crujiente con mayonesa agridulce

Rock and roll de ternasco desmechado del Pirineo con

salsa espariola y mayonesa provenzal

Hamburguesa de vaca madurada, cebolla confitada,

queso, y salsa de miel y mostaza A —r

DULCE FINAL

Flan artesano de requeson

Torrija brioche caramelizada

Tarta de quesos oscenses

Tarta de chocolate tradicional con helado

Tatin de manzana con chantilly

Leche frita

Fruta de temporada
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